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oY/ NAE TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHSE HA XPAHA U

5 OUJATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ XKMBOTHH
Food(2lab '! 057.802
s s M3BELLTAJ O4 TABOPATOPUCKO UCINUTYBASE : MKC EN ISO/IEC
(co akpeguTUpaHo mocTpupase) i 17025-2018

yn. ,,bopuc TpajkoBcku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

Tea-02 2781 166
e-mail: info@foodiab.com mk
UssewrTaj 6p. 168922/1 X

XemMuCcKa aHanusa

Wme Ha BapaTtenot : JKIMN Bogosop H. UnunaeH
Anpeca Ha 6apaTenoT: yn. 9 66 Uaunaen - OnwTUHCKa 3rpaaa UnuHaeH

OaTtym Ha 3emarbe: 05.10.2022
Oatym Ha npuem: 05.10.2022

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnurysarse: 168922 X
NponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha new 05.10.2022 roauHa, 0BNacTeHoTo nue Hukona LIBEeTKOBCKU M3BPLUM 3eMakbe Ha NPMMEPOK BOAa
3a NUeHe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanumsa. '

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: BoaaTta 3a nuere e 3emeHa of KyjHa oa [letcka 'paauHka
»MopKosue"- Jypymnepu.

Il MpumepouuTe Ce 3eMEeHM COF/IacHO N/aH 3a 3emarbe Ha npumepouum: OB 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV Cranpapau v mertoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBo 3a 3emarbe Ha
npumepouu BoAa 3a Nuere of, NPeYucTUTeNHU CTaHULW U BOOOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBsakba, OTCTanyBaka MK UCKAYYyBarba Of METOAOT M O NNAHOT 33 3eMatbe Ha npumepouu: /

VI Peayntaru:

KapaKTepuCTUKMU Ha npumepoKoT: Bopga 3a nuerse — [letcka Mpagunka ,Mopkosue"
(Mme, Tproecko Ume, cepuja, 4aTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaekbe, KOAUYEeCTBO)

MepHa CoobpasHoct
Ha. 6poj Napamerpy Tecr metop Pesynrar og Heogpe- FpaHHU4YHK 3aposonysa/
MCNUTYBaKETO | AeHoCT BpeaHocTn Npudarnuso/
% . He 3aposonysa
168900122 | Boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agosonysa
Muprc BPM 7.4 — 78x H.4 / Hema 33f0BONyBa
Bxyc BPM 7.4 —79x H.O / HEMa 3agosonysa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3agosonysa
MatHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU /3 1,5NTU 3afosonysa
o= MKC EN ISO 10523:2013 7,42 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
eanHULM
NoTpowysasxa #a KMnO, | MKCEN ISO 8467:2007 1,88 mg/L / 8 mg/L 3afosonysa
EA. CRpOSOSAMSOCT MKC EN ISO 27888: 2007 558 uS/cm / 2500 pS/cm 3afosonyss
Anceaeizs (NH) MKC ISO 7150-1:2007 0,033 mg/L / 0,5 mg/L 33p0s0Myss
et Bepsuia- 4
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oy IAE NABOPATOPUIA 3A UCTMTUTYBAHE HA XPAHA U
3’ OUWIATHOCTUKA HA BOJIECTU KA) XUBOTHU
Food(Slab 057,807
e sty M3BELWITAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTUpaHO MOCTpUpat-e) KE ERISO/IEC Vi TSI
17025:2018
Hutputv (NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,029 mg/L / 0,5 mg/L 3a/10B0/yBa
Hutpatv (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 8,2 mg/L / 50 mg/L 3340B0ONYBA
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3agoBoNyBa
Weneso ; MKC 1SO 6332:2007 0,042 mg/L / 0,2 mg/L 3agoBonysa
PesugyaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3anoBonysa

MCNMTYBaHUOT NPUMEPOK W 3aA0BO/YBa KpuTepuymuTe 3a GapaHUoOT napametap cornacHo MpasunHuKoT 3a BesbedHOCT 1 KBanUTET Ha
BoAata 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKM ycnosu: v/ coHueB0 O 06NMa4yHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXAWMBO [ Temnepartypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NaguaHUK
TemnepaTypa Ha NagUNHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo € U3BPLUEHD O CTPaHa Ha:

O Knnent o ®ya Nab Hukona LigeTkoBCKM (co akpeguTpara metoaa). fo...i i,

i
/vme, npesume, notnuc / ~00 r}' /vume, npesume, NoT!

W3pabotun: M-p Munuua Tpajnocua/((!/ 7/@“{%@3@1 .HABOE'

DaTtym(un) Ha nsseaysarbe Ha nabopaTopuckuTe aKTUBHOCTII 052 .2022-10.10.2022
[atym Ha uspasarbe Ha ussewwTajot: 10.10.2022

Co * ce 03Ha4YeHyBa HeaKpeauTMpaH MeToq

**Kora kKnnHeToT He Bapa W3jasa 3a coobpasHOCT BO U3BELLTA]OT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPeAEHOCT, BO CUTE APYTW Cy4an MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
NPeCcMETYBa BO PE3yNTaTOT camo no Gaparbe Ha KIUEeHTOT.

*%% cp 03HAYYBAAT METOAM KOW ce AoBueHu oa cTpaHa Ha naBopaTtopuja co koja Pya /lab uma crayyero forosop 3a copabotka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
Pakoeopacreoto Ha ANTY ®yg /1laé J,00-CKonje rapaHTMpa fieKa cuTe akTUBHOCTH 33 UCNWTYBaKE Ce U3BpLUIYBaaT HenpUCTPacHo M
BO cornacHocT co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0oA/lyKM ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AOKasM 33
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN W BP3 OANYKWUTE HE MOXKAT fa BAMjaaT APYrM MHTEPeCH AU APYTU CTPAHW U HUKO]
Hema npaBo fga BAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesyATaTMTe OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MN0 KaKBM BHATPELIHMW,

HaABOPELWHM, KOMepLMjanHu, GUHAHCUCKU M APYr BUA NPUTUCOLM W BAWjaHK]a.
3aBenewka Bp. 1: Pesyntatute og TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT CamMo 3a MCMMTyBaHMTe npumepouun. OBOj NPOTOKON He cMee Aa ce penpoayurpa OCBeH co
nUCMeHa fo3Bona Ha naboparopwujaTa U Bo LEenocT.
3aBenewxa Bp. 2: laBopaTopujata He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTaBEHM 04 NOAHOCUTENOT Bo 6apabero 3a HCNUTYBatbLe.
3abenewska Gp. 3: Kora KAWEHTOT M3BPLIW/ 3eMatbe Ha NpumMepouwnTe, nabopaTtopujaTa He HOCM OATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha NPUMEPOUUTE.
Jabenewna Bp. 4: M3sewTajoT og n1abopaTopyuCcKOTO UCNMTYBakbe ce M3aaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 M3sectysatbe 3a pesynTaTy,
3abenewxa bp. 5: [JoKonxky KAWeHTOT Bapa W3BewTajoT o4 NaBoPaTOPUCKO UCNMTyBakbe A3 COAPMWM W3jasa 33 coobpasHoct, naGopartopujara nocranyea
COrNAacHO NPaBMNo 3a AOHECYBarbe Ha OANyKa 3a M3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasvno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 oA ILAC -G8:09/2019 Bopwy 3a
OoHecyBarbe 0f4/1yKa 1 U3jasa 3a coobpasHocT v rnacu:
Mpaeuno Ha 6UHapHa 04NYKa 33 e4HOCTaBHO Npudararbe Kora:
- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Nog, rpaHuuara Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” wim
- M3aMepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHMuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3apgosonysa ”
COrNacHoO BaMe4yKkWoT NPaBuIHWK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOHOAABCTEO.
3abenewxa Bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHKM METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objaseHn Ha eeb cTpanara www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

W3daHue: 1 Bepsujo: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. I
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®YA NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

3 BONNIECTU KAJ HUBOTHU | vux £ ST s
Foodizlab 06 7.8-02 @/ﬂ
e WU3BELLUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMNUTYBAHE '
(co alﬂ:e,qwmpano Mocrpnp‘a:rbe) MKCEN ISO/1EC | -
17025:2018 |

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Cronje, MakenoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

U3BewTaj 6p.168922/1

MukpobuonoLwKa aHanusa

Mme Ha Bapatenort : JKM Bogosog H. UnunaeH
Apnpeca Ha 6apaTenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuuaeH

Aatym Ha 3emarbe: 05.10.2022
Aatym Ha npuem: 05.10.2022

bpoj Ha baparse 3a ucnutyBarse: 168922
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha aex 05.10.2022 roguHa, oBnacTeHOTO AnLe H1MKona LiBETKOBCKM M3BPLUM 3eMarbe Ha NPUMepPoK Boaa
33 Nuerbe 3a TecTUpare Ha MUKpobuonolwKka aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoum: Bogata 3a nuere e 3eMeHa of KyjHa oa [etcka paauHKa
,,Mopkosuye"- lypymnepu.

Il NMpumepoyuTe ce 3eMeHM COrNAcHO NMMaH 33 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV Cranpapau u meroam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a
MUKpOBMONOLWKa aHanusa

V fononxysarsa, OTCTanyBakba UM UCKAYUYYBakba 08 METOAOT U O NAAHOT 3a 3eMarbe Ha Npumepouu: /

VI Pesynratu:
1.KapakTepucTuKku Ha npumMepoKoT: Boaa 3a nuerse — fletcka NpaguHka ,,Mopkosue".
(Mme, TProBCKo UMme, cepwuja, 4aTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYECTBO)

Mepsa Coobpa3zHocr
Ma. 6poj I e Téct MeToR Pesynrart og eOTneAE TpaHu4YHK 3aposonysa/
) UCMUTYBaETO . BpeaHOCTH Npudarnuso/
He 3ap0BoNyBa
168900122 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Hoandopmuu BakTepuu MKC EN SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apososysa
Upessn eHTEePOKOKM MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopesyuypaykm MKCEN ISO 26461-2 | ( cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
anaepobn
Bposse MMXDOODIZHWIMKU MKCEN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonysa
Ha myaTypa 22°C
EpOS-ae MMKDOODIZHUIMU MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonyea
=2 wyarypa 37°C

HETETIEESM0T NDWMEDOX T 320080/1YBa3 KpUTEpUyMUTe 33 6apaHMOT napameTap cornacHo MNpasuaHMKOT 3a 6esbegHOCT U
SESTeTET =2 s08=T= 32 nwesse (Cn.Becrnk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4)

Bepaga: 4

| Bo cuna 0o: 20.06.20222
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oy NAB NTABOPATOPWUIA 3A UCMTUTYBAKE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

Tecrnpuint
];. BONECTU KAJ UBOTHMU MKC EN :-«fu-.: 17025
Fsed@lab Ob 7.8-02
e MU3BELWLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN ISO/IEC
CO aKpeanTUpPaHO MOCTPUpPakL
{co Sxpenp PHpatee) 17025:2018
BpemeHCcKu ycnoBsu: v coH4yeBo 0 06na4YHO O NPOMEHAMBO [ BPHEM/NMBO O TemnepaTtypa

HauwH Ha cknapguparbe: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAWHUK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepoKkoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BPLUEHO 04 CTPaHa Ha:

o ®ya Nab HuKona LUBETKOBCKM (cO akpeauTUpaHa MeToaa)..... e fodicificniinnens

W3pabotun: BujoHa BojHuKa...... /..

/ume, npesume, NOTAKC, /vme, npesume, NoTNUC

[Jatym(u) Ha ussegysarse Ha nabopaTopuckuTe akTueHocTu : 05.10.2022 - 08.10.2022
[atym Ha usgasaree Ha u3sewTajoT: 10.10.2022

Co * ce o3HayeHyBa HeakpeauTMpaH MmeToq

**Kora KnuHeToT He Bapa u3jasa 3a coobpazHoCT BO M3BEWTA|OT Ce M3BECTYBa MepHaTa Heo4peleHo T, BO CUTe 4pYrv C/lyYau mepHaTta HeoApeaeHocT, ce
NPecMEeTyBa BO PE3YATATOT camo no Bapatbe Ha KAMEHTOT.

**% ce 03HauyBaaT METOAMW KoM ce fobueHu og cTpaHa Ha nabopatopwja co koja ®yg /lab uma cknyueHo aorosop 3a copaboTia

WM3jasa 3a HenpucTpacHocT
PaxkosoacrsoTto Ha AMNTY dyga J1lab A00-Ckonje rapaHTHpa AeKa cuTe akTUBHOCTU 32 UCNUTYBake Ce U3BPLUYBAaT HEMPUCTPACHO K
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHM AOKaswu 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTe CTaHAapAM W BP3 OANYKWTE HEe MOXKAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEpecH WAK APYTU CTPaHu U HUKO]
HeMa npaso Aa BAWjae Ha BpaboTeHMTE BO OAHOC HA PE3yNTaTUTE OAHOCHO HeMa NpPasBo Ha OMNO KaKBM BHATPELHM,
HaABOPELWHN, KOMepLUUjanHu, GUHAHCMCKM U APYT BUJ NPUTUCOLM U BAKMjaHK]a.

3abenewra bp. 1: Peayntatute 04 TECTOBMTE C€ OAHECYBAaT Camo 33 UCMUTYBAHWTE NPUMEPOLM. OBoj npoTokon He cmee 4a ce penpodyuupa OCBEH CO
nucmeHa 403803 Ha nabopatopujaTa u BO UenocT.

3a6enewra Bp. 2: NlabopaTopwujata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM O NOAHOCUTENOT BO 6aparberto 3a ucnutyearse,

3aBenewka Bp. 3: Kora KIMEHTOT W3BPLIWA 3ematbe Ha NpumepouuTe, nabopaTtopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 33 PeNpe3eHTaTUBHOCTa Ha NpUMepoUuTe.
3abenewxa Bp. 4: M3sewrajoT og nabopaTopUCKOTO MCMWTYBakLE Ce U3AaBa Bo cornacHoct co NP 7.8 M3secTysatbe 3a pesynTatu.

3abenewka Bp. 5: Jokonky knueHToT Bapa u3BewWTajoT of NabopaTOPUCKO MCNUTYBarbe Aa COAPMMW M3jasa 33 coobpasHoct, nabopatopujata nocranysa
COFNAcHO NPaBMAO 3a AOHECYBawe Ha OANyKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa npasu/o e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
[OHECYBakbe 04/yKa M W3jaBa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

Npaeuno 1a 6uHapHa ognyKa 3a eHOCTaBHO NpudaKaree Kora:

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e Noj rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3anoBonysa” unu

- W3MepeHaTa BPeaHOCT e Haj rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa “

COrNacHO BaMEYKWOT NPaBuIHWK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOHOOaBCTBO.

3abenewxa Bp. 6: C1Te akpeAMTUPaHU METOAM OA OMCeroT Ha akpeauTauuja ce objaBenn Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hsoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222 |
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